VERBALE DI SEDUTA PUBBLICA DI APERTURA OFFERTE ECONOMICHE CON ATTRIBUZIONE
DEI PUNTEGGI ECONOMICI E COMPLESSIVI E PROPOSTA DI AGGIUDICAZIONE

OGGETTO: Procedura aperta suddivisa in Lotti per I'affidamento di servizio di mensa e somministrazione pasti e
servizio di catering veicolato.
ID Gara C0613S17
LOTTO 2 — Centrale di Trino (VC)
Cadice Identificativo Gara — CIG: 7217080AD0
Common Procurement Vocabulary CPV: 55510000-8

Il giorno venti del mese di Dicembre 2017, alle ore 10.30 a Roma, in Via Marsala 51/C, presso la Sede Centrale della
SO.G.LLN. SPA, si & tenuta la seduta pubblica per proseguire liter di gara relativo ai servizi in oggetto, convocata mediante
“Avviso di convocazione seduta pubblica di gara” del 18.12.2017 pubblicato sul sito internet della SOGIN, nella sezione
Bandi di gara.

‘o_o|Sono presenti alla seduta pubblica:

(@] 5 . . . <
dLa Commissione giudicatrice, cosi composta:

%— Vincenzo NUNZIATA Funzione Acquisti e Appalti Presidente;
3— Stefano TAZZIOLI Funzione Acquisti e Appalti/ANS membro;
%— Valentino BERARDO Disattivazione centrali Latina membro.
§E’ presente alla seduta pubblica, appositamente delegata la signora:

S— lliana Morolli in rappresentanza della Societa ELIOR RISTORAZIONE SPA.

SOGIN SpA Prot

Alle ore 10.45 é aperta la seduta pubblica

w
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SOGIN

La Commissione, previa verifica dell'integrita del plico, procede quindi all'apertura delle buste economiche
delle Societa che hanno raggiunto il punteggio tecnico minimo di 42/70, calcolato prima della
riparametrazione, ed alla lettura dell'offerta per il calcolo del relativo punteggio.

Il risultato & contenuto nella tabella che segue:
Offerta economica (elemento P6 - fino a 30 punti)

SOCIETA IMPORTO

——
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DUSSMANN SERVICE
SRL

|

i ' i
- 73503 286.504,452 l 12,196%  16,569% 0,626 18,770

73531 CIR FOOD S.C. 249.880,00  23,420% 16,569% 1,00 30,00
ELIOR RISTORAZIONE i

73766 SPA

| |
280.308,00 ] 14,095%  16,569% 0,723 21,685

La Commissione procede a calcolare il Punteggio Complessivo (PT + PE) ottenuto:

SOCIETA

73503 DUSSMANN SERVICE SRL 66,98

- 73531 CIR FOOD S.C. 49,38

73766 ELIOR RISTORAZIONE SPA 70

Sulla base delle risultanze di cui sopra, la Commissione sottoscrive il presente verbale, decretando la
proposta di aggiudicazione alla societa ELIOR RISTORAZIONE SPA, per un importo pari a 292.028,00
EUR di cui 10.000,00 EUR per la fornitura di alimenti, stoviglie usa e getta e altri materiali inerenti la
ristorazione e 402,00 EUR oneri per I'attuazione dei piani della sicurezza.

Alle ore 11.30 la Commissione dichiara chiuso il verbale e tolta la seduta.

LA COMMISSIONE

Presidente K\\‘ Diyk o\\«\\ —

\JWV& \Qe

el o T
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Letto, confermato e sottoscritto dalla Commissione.

Sogin Sede Centrale Roma, [i 2 0 DIC. 2017

Allegati al presente Verbale:
- Deleghe dei partecipanti presenti alla seduta pubblica.
- Prospetto attribuzione punteggi tecnici.

Il Responsabile del Procedimento in fase di affidamento sottoscrive il presente verbale, approvando la
proposta di aggiudicazione della gara alla societa ELIOR RISTORAZIONE SPA, per un importo pari a
292.028,00 EUR (duecentonovantaduemilaventotto) di cui 10.000,00 EUR per la fornitura di alimenti,
stoviglie usa e getta e altri materiali inerenti la ristorazione e 402 EUR oneri per I'attuazione dei piani della
sicurezza.

Il Resp abile
del Procedimento
in fasé di‘affidament
Simone Ulissi

Sogin Sede Centrale Roma, li 2 0 DIC. 2017
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QUALITA' DEIPRODOTTI E APPROVVIGIONAMENTO DELLE MATERIE

27,100 25,900 19,200

11,000 8,900 7,700

3,000 1,800 2,400

3,000/ 2,700 1,500

3,000 2,400 1,800

2,000 2,000 2,000

9,000 9,000 6,900

3,000 3,000 2,100

3,000 3,000 2,100

3,000 3,000 2,700

7,100 8,000 4,600

3,000 3,000 1,500

2,100 3,000 2,100

2,000 2,000 1,000

8,100 9,000 6,200

4,500 5,000 3,000

3,600 4,000 3,200

16,200 14,800 12,400

5,400 4,200 5,400

4,000 3,200 2,400

1,800 1,600 1,200

2,000 1,800 1,000

1,800 2,000 0,800

1,200 2,000 1,600

11,900 13,000 7,900

2,000 2,000 2,000

1,800 2,000 1,400

8,100 9,000 4,500

CERTIFICAZIONE 2,000 2,000 2,000

2,000 2,000 2,000

COEFFICIENTE

TOTALE PT 70,00 65,30 64,70 47,70
TO_TALE PT RIPARAMETRATO 70,00 70,00 66,98 49,38

Importo a base di gara, soggetto a-ribassd

m % di ribasso offerta

TOTALE PT+PE]|

= e
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C0613S17 _LOTTO 2_VALUTAZIONE TECNICO QUALITATIVA ] 2 5 < 2 g 5 s ] g 3 £ 2 g 5 s 2 ez s
H - H I+ H - H o H H ] I} H $ H I~} H [ -
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P1 - QUALITA' DEI PRODOTTI E APPROVVIGIONAMENTO DELLE MATERIE PRIME (MAX. 28 punti) 2 & - = 2 a = - 2 - b = 2 a o = 2 3 L 2
SOLTOCRITER R P S e: m“’“ n““:;,::.;‘""‘ ortagsi, cerelal | ¢ OCRITERIO P.1.2 Alimento carne (MAX.S punti) SOTTOCRITERIO P.1.3 Alimento pesce (MAX. 8 punti) 4 P1QUALITA' DEI PRODOTTI E APPROVVIGIONAMENTO DELLE MATERIE PRIME
SOMMA PUNT
geRess punn | COFF | camerio | ATTRIE.
P10 (MAX3 [P2.05 (MAX3[Pa1c (MAX3|P11d (MAX2 P.12b(MAX3 | P12 (MAX | P13 (MAX3
£.12:3 (MAX3 punt P.13.5 (MAX 3 punti P13 (MAX2 punti PL1 PL1D) PL1) PL1d P12a)
punti) punt) | punt) punti) (MAX3 punt] | 7 ey 3punt) | punt) G SOARE2 pret) 3) ) ) ) )
Totale Totale Totale Totale Totale
£UOR
RisToRAZONE | 3,000 3,000 3,000 2000 3000 300 3000 3000 2100 7 2000 27,100 0968 27,100 1,000 1,000 1000 1,000 3,000 1,000 1,000 1,000 1000 3,000 1000 1000 1000 1,000 3,000 1,000 1,000 1,000 1,000 2000 100 | 2,000 [ 2,000 | 3,000 [ 3,000
SPA.
:’m Sﬁ': 1,800 2,700 2,400 2,000 3,000 3,000 3,000 3,000 3,000 2,000 25,900 0,925 28 25,900 0,600 0,600 0,600 0,600 1,800 0,900 0,900 0,900 0,900 2,700 0,800 0,800 0,800 0,800 2,400 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 1,000 1,000 | 1,000 | 1,000 3,000
CIR FOOD SOC.
coop. 2,400 1,500 1,800 2,000 2,100 2,100 2,700 1,500 2,100 1,000 19,200 0,686 19,200 0,800 0,800 0,800 0,800 2,400 0,500 0,500 0,500 0,500 1,500 0,600 0,600 0,600 0,600 1,800 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 0,700 0,700 | 0,700 | 0,700 2,100
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P.2 - CARATTERISTICHE TECNICO OPERATIVE DEL SERVIZIO (MAX. 9 punti)
P2 CARATTERISTICHE TECNICO OPERATIVE DEL SERVIZIO
S0TT0C 1 DERRATE (MAX. S e PUNTI
OFFERTE S coTTURA 4 punt) SOMMA PUNTI coery. 4 [rONTLEA SELT
P21 P22
Totale Totale
£UOR
RISTORAZIONE 4,500 3,600 8,100 0,90 8,100 0,900 0,900 0,900 0,900 4,500 0,900 0,900 0,900 0,900 3,600
sPA
:
DUSSMANN
SERVICESRL 5,000 4,000 9,000 1,00 9,000 1,000 1,000 1,000 1,000 5,000 1,000 1,000 1,000 1,000 4,000 .
ar ':w‘“’ SOc 3,000 3,200 6,200 069 6,200 0,600 0,600 0600 0,600 3000 0,800 0,800 0,800 0,800 3,200
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P3 -MODALITA' ORGANIZZATIVE, TECNICHE-OPERATIVE E DI CONTROLLO (MAX. 18 punti) iy
SOTTOCRITERIO P3.4
e Programmadi | *TOCRTENO | sormocamenio P3 : TECNICO £DI CONTROLLO
e |sor 1 Struttura sor 3.2 sistema di o il dal| PA>Sestone oy ¢ Gestone delle] sommA [ o PUNTI
dedicata all'appalto (MAX. 6 punti) punti) ) personale impiegato anx| emeree (MAX.2 PUNTI * | crmerio | ATTRIE.
B nel servizio (MAX. 2 Sy punti)
B P31 P32 P33 P34 P35
Totale Totale Totate Totate
EUOR
RISTORAZIONE 5,400 4,000 1,800 2,000 1,800 1,200 16,200 0,90 16,200 0,900 0,900 0,900 0,900 5,400 1,000 1,000 1,000 1,000 4,000 0,900 0,900 0,900 0,900 1,800 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 0,900 0,500 0,900
SPA
?RM Sl': 4,200 3,200 1,600 1,800 2,000 2,000 14,800 0,82 18 14,800 0,700 0,700 0,700 0,700 4,200 0,800 0,800 0,800 0,800 3,200 0,800 0,800 0,800 0,800 1,600 0,900 0,900 0,900 0,900 1,800 1,000 1,000 1,000
CIR FOOD SOC.
cooP. 5,400 2,400 1,200 1,000 0,800 1,600 12,400 0,69 12,800 0,900 0,900 0,500 0,900 5,400 0,600 0,600 0,600 0,600 2,400 0,600 0,600 0,600 0,600 1,200 0,500 0,500 0,500 0,500 1,000 0,400 0,400 0,400
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P.4 - GESTIONE AMBIENTALE (MAX. 13 punti)
orfenre | SOTTOCRITERIO Pa.1PRODOTTIPER LA PULIZIA ECOLABEL £ ; [ s = PUNTI £ GESTIONE AMBIENTALE
(MAX. 2 punt) RIDUZIONE DEIRIFIUTI (MAX. 2 punti) | SANIFICAZIONEE DISINFEZIONE (MAX. 8 punti) “ | crmeio [ ATTRE.
Pa1 Pa2 P43
Totale Totale Totale
ELIOR
RISTORAZIONE 2,000 1,800 8,100 11,900 0,92 11,500 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 0,900 0,900 0,900 0,900 1,800 0,900 0,900 0,900 0,900 8,100
spA
DUSSMANN L
SERVICE SRL 2,000 2,000 9,000 13,000 1,00 13,000 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 1,000 1,000 1,000 1,000 9,000
(3 'C?.oo';m 2,000 1,400 4,500 7,900 0,61 7,900 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 0,700 0,700 0,700 0,700 1,400 0,500 0,500 0,500 0,500 4,500
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P.5 - CERTIFICAZIONE (MAX. 2 punti)
k i P5 CERTIFICAZIONE
OFFERTE SOMMAPUNTI coere, - [PONTIAR] LoUND,
Totale
ELIOR
RISTORAZIONE 2,000 2,000 1,00 2,000 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000
SPA
2
DUSSMANN
SERVICE SRL 2,000 2,000 1,00 2,000 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000
R 300 2,000 2,000 1,00 2,000 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000
CooP. %
VALUTAZIONE ECONOMICA PUNTEGGI TECNICI RIPARAMETRATI P1 PUNTEGGI TECNICI RIPARAMETRATI P3 PUNTEGGI TECNICI TOTALI RIPARAMETRATI
PUNTEGGIO MAXPUNTI COEFFIENTE | PUNTI MAX PUNT! PUNTEGGIO MAXPUNTI COEFFIENTE | PUNTIMAX IIPAPRl;TA“ﬂKA PUNTEGGIO: | MUNTEGGIO, | PUNTEGGIO PUNTEGGIO PUNTEGGIO TOTALE
o (A} ASSEGNATOP1 ATTRIBUITI P1 c CRITERIO P1| | ASSEGNATO P3 | ATTRIBUITI P3 <] CRITERIO P3 | ASSEGNATO P4| ASSEGNATO PS
Prezzo offerto: C=0,85°(Al/30« Al rbasso concomenteiesimo DITTE TRATI P1 DITTE ne DITTE " ” "
Asoglia) FLOR
S| 27,10 1 2800 RISTORAZIONE | 16,20 1 1800 | 200, 810 18,00 11,5 2,00 70,00
nbassi SPA
RIBASSO %
DUSSMANN SERVICE DUSSMANN DUSSMANN SERVICE ’
noML - aetodal g s 25,90 - 036 moo | 2 mnceem | 14,80 s 091 e 1638 iy 18 9,00 18,00 13,00 200 66,98
% c=0,85° (Ai/Asoglia)
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C0613517 _LOTTO 2_VALUTAZIONE TECNICO QUALITATIVA g < 2 8 s < H 3 3 <
ELIOR CIR FOOD SOC.
RISTORAZION 14,09] 21,685 CIR FOOD SOC. COOP.. 19,20 0,71 19,60 CooP. 12,40 077 13,68 (CIR FOOD SOC. COOP. 21,84 9,00 18,00 13,00 2,00 49,38
ESPA .
16,57
DUSSMANN -
St Sl 12,20f 18,770) .
IR FOOD SOC,
o) 23,42 30,000
TOTALE PUNTEGGI
ELIOR
RISTORAZIONE 91,685 Asoglia 16,57
SPA
DUSSMANN
SERVICE SRL 20 Amax 23,42
CIRFOOD SOC.
hor 79380 X 0,85
DUSSMANN]) O r000 Soc. SE Ai<=Asoglia I C=0,85°(Al/Asoglia) Vi
[ _seai>Asoglia | C=0,85+((1-0,85)* (Ai-Asoglia)/(Amax-Asoglia)) |

LEGENDA l ELIOR RISTORAZIONE SPA lSElVKISRl 7




