VERBALE DI SEDUTA PUBBLICA DI APERTURA OFFERTE ECONOMICHE CON ATTRIBUZIONE
DEI PUNTEGGI ECONOMICI E COMPLESSIVI E PROPOSTA DI AGGIUDICAZIONE

OGGETTO: Procedura aperta suddivisa in Lotti per I’affidamento di servizio di mensa e somministrazione pasti e
servizio di catering veicolato.
ID Gara C0613S17
LOTTO 1 — Centrale di Latina
Codice Identificativo Gara — CIG: 7217077857
Common Procurement Vocabulary CPV: 55510000-8

Il giorno venti del mese di Dicembre 2017, alle ore 10.00 a Roma, in Via Marsala 51/C, presso la Sede Centrale della
SO.G.I.N. SPA, si & tenuta la seduta pubblica per proseguire l'iter di gara relativo ai servizi in oggetto, convocata mediante
“Avviso di convocazione seduta pubblica di gara” del 18.12.2017 pubblicato sul sito internet della SOGIN, nella sezione
Bandi di gara.

«@Sono presenti alla seduta pubblica:

o '] . . . . ~
dLa Commissione giudicatrice, cosi composta:

-

o

E— Vincenzo NUNZIATA Funzione Acquisti e Appalti Presidente;
S Stefano TAZZIOLI Funzione Acquisti e Appalti/ANS membro;
o

%— Valentino BERARDO Disattivazione centrali Latina membro.
o

8Sono presenti alla seduta pubblica, appositamente delegati i signori:

f:— Sandra Cocilovo in rappresentanza della Societa CAMST SOC. COOP AR.L.;

Qe_— lliana Morolli in rappresentanza della Societa ELIOR RISTORAZIONE SPA.
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Alle ore 10.10 é aperta la seduta pubblica

FUNZIONE ACQUISTI E APPALTI
AREA LAVORI, SERVIZI E FORNITURE NON STRUMENTALI ID C0613S17 — Lotto 1 Pag. 1di3



gipz ‘Bed L ono7—£1S€L900 Al MYLININNGLS NON FUNLINYOA 3 1ZIAYIS THOAVT VIHV
1L7VddV 3 ILSINOJV ANOIZNNS

v6°29 4 vi'elL oLLL OL‘'8 0082 VdS INOIZVHOLSIH HOIT3  €9.€L

v8‘e9 (4 00‘cL 008l 006 v8‘tz  "THV 'd00J'00S LSV 888¢.L

v13100S “u j0id

:neysweled|l 1S09

i
| {

00z 06k 01’8 08 007 0L 0Z'L 0L 007 O0FL 00% Ov'S OKg 09't 0g oLzz oz oo oo’y VASANOIZVHOLSH g

W | 40113
1 11 . 3 . 1 « i ‘ . . . Y § . . (1 i . . -I—.m <
002 OLZL 0L'8 00T 007 O00'ZL 09'h 00 081 09'L 00% 009 006 00% 006 O€4E 006 0L8 09L ., orn~e iopyg 888¢L
Vv13100S
(nund 0/ B oul Gd+vd +Ed+Zd+1d OUBWS|D) EDIUIS} BUSHO
:anbBas ayo e|jage) gjjau jeuodu ‘eajezziuebio-0o1uos)
Gtmto___mv suoizenjen e|lep nueynsu oalssa|dwos o oopjeue oibBayund [ap BINRS| BP ‘9YDIWOU0DS S)aY0 3||8p einpade [[ap Bwild ‘BUOISSILIWOY Ip Sjuspisald ||

F



La Commissione, previa verifica dell'integrita del plico, procede quindi all’apertura delle buste economiche delle Societa
che hanno raggiunto il punteggio tecnico minimo di 42/70, calcolato prima della riparametrazione, ed alla lettura
dell'offerta per il calcolo del relativo punteggio.

Il risultato & contenuto nella tabella che segue:

Offerta economica (elemento P6 - fino a 30 punti)

SOCIETA IMPORTO

PERCENTUALE
OFFERTA
MEDIA RIBASSI
C=0,85*(Ai/Asoglia)

| 72888 CAMST SOC.COOP.ARL 39612035  8225% 1346 051 1558

« 73763 ELIOR RISTORAZIONE

i

1 i
, : % | " 3
sPA | CehOmED | Tamme | TS | MY N

La Commissione procede a calcolare il Punteggio Complessivo (PT + PE) ottenuto:

SOCIETA

63,84

i
- 1558
| {

72888 CAMST SOC.COOP. AR.L

73763 ELIORRISTORAZIONE SPA 67,94 30,00

Ai sensi dell'art. 97 comma 3 del D. Lgs. 50/2016, la Commissione dispone la verifica della congruita dell'offerta prima in
graduatoria della Societa Elior Ristorazione SpA, poiché il punteggio ottenuto sia sulla parte tecnica che su quella
economica eccede i quattro quinti dei corrispondenti punteggi massimi previsti dal Bando di gara.

Alle ore 10.40 la Commissione dichiara chiuso il verbale e tolta la seduta.

LA COMMISSIONE

Presidente \\MQLA}\P\AMC\\Q_—
%e@«é Tl

A A

Letto, confermato e sottoscritto dalla Commissighe.

2 0 DIC. 2017

Sogin Sede Centrale Roma, li

Allegati al presente Verbale:
- Deleghe dei partecipanti presenti alla seduta pubblica.
- Prospetto attribuzione punteggi tecnici.
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QUALITA' DEI PRODOTTI E APPROVVIGIONAMENTO DELLE MATERIE

PRIME 27,100 21,300
11,000 7,600

3,000 1,800

3,000 2,700

3,000 2,100

2,000 1,000

9,000 8,700

3,000 2,700

3,000 3,000

3,000 3,000

7,100 5,000

3,000 0,000

2,100 3,000

2,000 2,000

8,100 9,000

4,500 5,000

3,600 4,000

16,200 17,000

5,400 6,000

4,000 4,000

1,800 1,600

2,000 1,800

1,800 2,000

1,200 , 1,600

GESTIONE AMBIENTALE 11,900 12,100
2,000 2,000

1,800 2,000

8,100 8,100
CERTIFICAZIONE 2,000 2,000
2,000 2,000

CQEFFIC!ENTE
TOTALE PT 70,00 65,30 61,40
TOTALE PT RIPARAMETRATO 70,00 67,94 63,84

Importo a base di gara, soggetto a ribasso

% di ribasso offerta

TOTALE PT+PE[
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C0613S17 _LOTTO 1_VALUTAZIONE TECNICO QUALITATIVA 2 ] 3 < 2 ] 5 < 3 ] 5 < 2 3 3 < 2 g ls| =
= F H 3 g E g E 2 H H 3 g g 4 3 2 H s| 3|8
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P1 - QUALITA' DEI PRODOTTI E APPROVVIGIONAMENTO DELLE MATERIE PRIME (MAX. 28 punti) 2 K & = 2 3 = = 2 a = = 2 2 = = 2 al = 2
11 Verdurs, ortaggi, cerelal
ete.. (MAX. 11 punti) = gL2 (MAX. 3 punti) SOTTOCRITERIO P.1.3 Alimento pesce (MAX. & punti) P1QUALITA' DEl PRODOTTI E APPROVVIGIONAMENTO DELLE MATERIE PRIME
SOMMA PUNTI
IMPRESA PUNTI COEFE. | crrmemio | ATTRE.
P.11a (MAX3 [P.11b (MAX3|P.1.1c (MAX3|P.1.1d (MAX2 P.12b [MAX3 | Pa2.c(MAX [ P13.a (MAX3 e Gk s
S ot S punti) | P2123 (MAX3 punti) ] S e P.13.b (MAX 3 punti) 1.3. (MAX 2 punti) PL1a) PL1b) PL1c) .1d) .23)
Totale Totale Totale Totale Totale
ELIOR
RISTORAZIONE 3,000 3,000 3,000 2,000 3,000 3,000 3,000 3,000 2,100 2,000 27,100 0,968 28 27,100 1,000 1,000 1,000 1,000 3,000 1,000 1,000 1,000 1,000 3,000 1,000 1,000 1,000 1,000 3,000 1,000 1,000 1,000 1,000 3,000 1,000 1,000 | 1,000 | 1,000 3,000
SPA
CAMST SCRL 1,800 2,700 2,100 1,000 2,700 3,000 3,000 0,000 3,000 2,000 21,300 0,761 21,300 0,600 0,600 0,600 0,600 1,800 0,900 0,900 0,900 0,900 2,700 0,700 0,700 0,700 0,700 2,100 0,500 0,500 0,500 0,500 1,500 0,900 0,900 | 0,900 | 0,900 2,700
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P.2 - CARATTERISTICHE TECNICO OPERATIVE DEL SERVIZIO (MAX. 9 punti)
P2 CARATTERISTICHE TECNICO OPERATIVE DEL SERVIZIO
1 (MAX. S PUNTI
OFFERTE e 2.2 o 4punti) SOMMA PUNTI coert |
P21 P2.2
Totale Totale
ELIOR
RISTORAZIONE 4,500 3,600 8,100 0,90 s 8,100 0,900 0,900 0,900 0,900 4,500 0,900 0,900 0,900 0,900 3,600 r
SPA
‘CAMST SCRL 5,000 4,000 9,000 1,00 9,000 1,000 1,000 1,000 1,000 5,000 1,000 1,000 1,000 1,000 4,000
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P3 -MODALITA' ORGANIZZATIVE, TECNICHE-OPERATIVE E DI CONTROLLO (MAX. 18 punti)
)
SOTTOCRITERIO P3.4 -
SOTTOCRITERIO
Programma di 3 SOTTOCRITERIO P3 3 TECNICO E DI CONTROLLO
e 1 2 sistema di (MAX.& M““;i::“{""::"’ 2 del P’i :"“" P1.6 Gestione delle|  SOMMA PUNTI
dedicata all'appalto (MAX. 6 punti) punti) 2 z"“ “;““( B ersonale plegato enon | emerge(MAX.2 | PUNTI COEFE. | cRmemio | ATTRI.
L nel servizio (MAX. 2 $ punti)
¥ 2 punti)
puati)
P31 P32 P33 P34 P35
Totale Totale Totale Totale
ELIOR
RISTORAZIONE 5,400 4,000 1,800 2,000 1,800 1,200 16,200 0,90 16,200 0,900 0,900 0,900 0,900 5,400 1,000 1,000 1,000 1,000 4,000 0,900 0,900 0,900 0,900 1,800 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 0,900 0,900 0,900
SPA 18 &
CAMST SCRL. 6,000 4,000 1,600 1,800 2,000 1,600 17,000 0,94 17,000 1,000 1,000 1,000 1,000 6,000 1,000 1,000 1,000 1,000 4,000 0,800 0,800 0,800 0,800 1,600 0,900 0,900 0,900 0,900 1,800 1,000 1,000 1,000
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P.4 - GESTIONE AMBIENTALE (MAX. 13 punti)
P4 GESTIONE AMBIENTALE
'SOTTOCRITERIO P4.1 PRODOTTI PER LA PULIZIA ECOLABEL sot P4.3 PIANO DI PULIZIA, PUNTI
OFEERIE (MAX. 2 punti) 2 punti) E (MAX. 9 punti) SOMMAEUNY COEFF. | camemio | ATTRIS.
Pa.1 Pa.2 P43
Totale Totale Totale
ELIOR
RISTORAZIONE 2,000 1,800 8,100 11,900 0,92 13 11,900 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 0,900 0,900 0,900 0,900 1,800 0,900 0,900 0,900 0,900 8,100
SPA
CAMST SCRL 2,000 2,000 8,100 12,100 093 12,100 1,000 1,000 1,000 LO!ﬂ 2,000 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000 0,900 0,900 0,900 0,900 8,100
DETERMINAZIONE PUNTI ATTRIBUITI PER IL CRITERIO P.5 - CERTIFICAZIONE (MAX. 2 punti)
ot PS5 CERTIFICAZIONE
OFFERTE SOMMA PUNTI (o 8 et Bl
Totale
ELIOR
RISTORAZIONE 2,000 2000 1,00 5 2,000 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000
SPA 4
CAMST SCRL 2,000 2,000 1,00 2,000 1,000 1,000 1,000 1,000 2,000
: VALUTAZIONE ECONOMICA PUNTEGGI TECNICI RIPARAMETRATI P1 PUNTEGGI TECNICI RIPARAMETRATI P3 PUNTEGGI TECNICI RIPARAMETRATI P4 PUNTEGGI TECNICI TOTALI RIPARAMETRATI
PUNTEGGIO MAX PUNTI COEFFIENTE | PUNTI MAX RI:::::IIE PUNTEGGIO MAXPUNTI | COEFFIENTE | PUNTI MAX RIPA::THRA ::SN::NG:’K; ’::TxR:jL:‘: COEFFIENTE | PUNTIMAX RIFA:::?TMH PUNTEGGIO PUNTEGGIOT | PUNVEGOID' | PUNTEGGIO! [ PUNTEGGI TOTALE
Prezzo offerto: c-0,85%(ai/[30* R L s DITTE ASSEGNATOPL |  ATTRIBUIIP1 <] cmeriop1| "o O DITTE ASSEGNATO P3 | ATTRIBUITI P3 o cameriops |1 R0 DITTE 5 e <] CRITERIO P4 DITTE = = o =
Asoglia) ELIOR ELIOR
ELIOR ns;t:nmus 27,10 1 28,00 RISTORAZIONE 16,20 053 17,10 ELOR ms;;umu: 11,90 098 12,74 RISTORAZIONE 28,00 810 17,10 12,74 2,00 67,94
[Amax media nbassi percentuale SPA SPA -
R % 4 27,10 28,00 17,00 18,00 12,10 13,00
NOMI loffertodal | Lo CAMST SCRL 21,30 0,79 21,84 CAMST SCRL 17,00 1 18,00 CAMST SCRL 12,10 1,00 13,00 CCAMST SCRL 21,8 9,00 18,00 13,00 2,00 63,84
concorrente s c-0,85° Ai/Asogtia)
ELIOR
RISTORAZION 19,00} 30,000} L
ESPA 13,46
CAMST SCRL. 8,23 15,582
TOTALE PUNTEGGI
ELIOR
RISTORAZIONE 97,930 Asoglia 13,46
sPA
CAMST SCRL 79,422 Amax 19,00
X 0,85




